TALLER 1

MANIPULACION DE ALIMENTOS

ANGEL EDUARDO NAVARRO PARGA
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1 QUE DIFERENCI& HAY ENTRE ALIMENTOS
PERECEDEROQS, SEMIPERECEDEROS Y NO
PERECEDEROS?

2 DEFINA: (INFECCION, TOXINFECCION E
INTOXICACION?

3 QUE SON LOS MICROORGANISMOS? ;Y QUE
NECESITAN PARA VIVIR?

4 COMO LE GARANTIZAMOS UN PRODUCTO
INOCUO AL CONSUMIDOR FINAL?

5 ESCRIBA 3 EJEMPLOS DE
CONTAMINACION FISICA TRES EJEMPLOS
DE CONTAMINACION QUIMICA Y TRES
EJEMPLOS DE CONTAMINACION BIOLOGIC &
O MICROBIOLOGIC A&



SOLUCION

1R/= LOS ALIMENTOS PERECEDORES
TIENEN UNA DESCOMPOSICION MAS RAPIDA
QUE TIENE QUE VER CON L&
TEMPERATURA, HUMEDAD Y PRESION

* SEMIPERECEDEROS: SU DETERIORO
DEPENDE DE LA HUMEDAD DEL AIRE Y
CALIDAD MICROBIANA DEL MISMO, TIENEN
MAS DURABILIDAD DEBEN TENER UN
ADECUADO ALMACENAMIENTO.

* NO PERECEDEROS: TIENEN LARGA VIDA
UTIL Y SE DESCOMPONEN CUANDO SON
ABIERTOS O POR UNA MALA
MANIPULACION O ALMACENAMIENTO

2R /=INFECCION: ENFERMEDAD PROVOCADA
POR MICROORG ANISMOS QUE INVADEN LOS
TEJIDOS.



e TOXINFECCION: ENFERMEDAD
OCASIONADA POR ALIMENTOS
CONTAMINADOS POR BACTERIAS, VIRUS,
PARASITOS O TOXINAS. AGENTES DE
ORIGEN BIOLOGICO (INFECCION) O QUIMICO
(INTOXICACION)

e INTOXICACION: ES UNA REACCION
FISIOLOGICA CAUSADA POR UN
COMPUESTO XENOBIOTICO DENOMINAD &
TOXINA OCURRE CUANDO INGERIMOS
ALIMENTOS 0 AGUA QUE CONTIENEN
BACTERIAS, PARASITOS, VIRUS
PRODUCIDOS POR ESTOS
MICROORG ANISMOS

3R/=MICROORG ANISMOS: ES UN SER VIVO
O UN SISTEMA BIOLOGICO QUE SOLO
PUEDE VISUALIZARSE CON EL
MICROSCOPIOQ. BACTERIAS, PROTOZOOS,
ALGAS Y HONGOS



e PARA VIVIR NECESITAN: ALIMENTO,
TIEMPO, HUMEDAD Y TEMPERATUR &

4R/= UTILIZ&ANDO LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA
CORRECTAMENTE PODEMOS DAR
GARANTIA DE UN PRODUCTO INOCUO

5R/= CONTAMINACION FISICA:
-RUIDO
-RADIACION
-CALOR

o CONTAMINACION QUIMIC A:
-CUANDO SE ROMPE UN TANQUE DE
ALMACENAMIENTO SUBTERRANEO
-APLICACION DE PESTICIDAS
- FILTRACIONES DE RELLENOS
SANITARIOS.

e CONTAMINACION BIOLOGICA:
-BACTERIAS



-MUSGO

-CASPA DE MASCOTAS
-SALIVA DE GATOS
-ACAROS

-ROEDORES



