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1 qué diferencia hay entre alimentos 

perecederos, semiperecederos y no 

perecederos? 

 

2 defina: ¿infección, toxinfección e 

intoxicación? 

 

3 que son los microorganismos? ¿Y que 

necesitan para vivir? 

 

4 como le garantizamos un producto 

inocuo al consumidor final? 

 

5 escriba 3 ejemplos de 

contaminación física tres ejemplos 

de contaminación química y tres 

ejemplos de contaminación biológica 

o microbiológica  



Solución 

 

1r/= los alimentos perecedores 

tienen una descomposición más rápida 

que tiene que ver con la 

temperatura, humedad y presión 

* semiperecederos: su deterioro 

depende de la humedad del aire y 

calidad microbiana del mismo, tienen 

más durabilidad deben tener un 

adecuado almacenamiento. 

* no perecederos: tienen larga vida 

útil y se descomponen cuando son 

abiertos o por una mala 

manipulación o almacenamiento 

 

 2r/=infección: enfermedad provocada 

por microorganismos que invaden los 

tejidos. 



 Toxinfección: enfermedad 

ocasionada por alimentos 

contaminados por bacterias, virus, 

parásitos o toxinas. Agentes de 

origen biológico (infección) o químico 

(intoxicación)   

 Intoxicación: es una reacción 

fisiológica causada por un 

compuesto xenobiotico denominada 

toxina ocurre cuando ingerimos 

alimentos o agua que contienen 

bacterias, parásitos, virus 

producidos por estos 

microorganismos 

 

3r/=microorganismos: es un ser vivo 

o un sistema biológico que solo 

puede visualizarse con el 

microscopio. Bacterias, protozoos, 

algas y hongos 



 Para vivir necesitan: alimento, 

tiempo, humedad y temperatura 

 

4r/= utilizando las buenas 

prácticas de manufactura 

correctamente podemos dar 

garantía de un producto inocuo  

 

5r/= contaminación física: 

-Ruido  

-Radiación 

-Calor 

 Contaminación química:  

-cuando se rompe un tanque de   

almacenamiento subterráneo 

-aplicación de pesticidas 

- filtraciones de rellenos 

sanitarios. 

 Contaminación biológica:  

-bacterias 



-musgo 

-caspa de mascotas 

-saliva de gatos 

-ácaros 

-roedores 

 


